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            Eventangebote
                                   __________Feiern Sie mit uns!



Ob Geburtstagsfeier, Hochzeitsfeier, Jubiläum oder Firmenfeier.
Unsere Häuser Hansekeller im Zunfthaus und Sportlerheim Jahni 
bieten für alle Gelegenheiten den entsprechenden festlichen Rah-
men.

Unsere Leistungen:
 - Organisation und Ausstattung nach Ihren Wünschen
 - Lieferung aller Buffets auch außer Haus,
 -  Serviceleistungen nach Wunsch auch bei Außer-Haus-Veran-

staltungen

Für Fragen und Wünsche stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfügung.
Wir freuen uns, Ihre Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis werden 
zu lassen.

Das Team vom 
 Hansekeller im Zunfthaus
 und Sportlerheim Jahni
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Feiern Sie mit uns …



Hansekeller im Zunfthaus
Der Hansekeller bietet ca. 65 Personen 
Platz und ist somit auch für Feierlich-
keiten privater oder betrieblicher Art 
geeignet. Aus unserer offenen Küche 
genießen Sie leckere und frische Gau-
menspezialitäten.



Sportlerheim Jahni
Für Feierlichkeiten bis zu 50 Personen 
bietet unser Sportlerheim viel Platz. 
Für die heißen Tage haben wir mehre-
re Möglichkeiten auch außerhalb unse-
re Räume auf dem Sportplatzgelände 
genug Freiraum und eine gemütliche 
Atmosphäre zu schaffen. Stehtische, 
Sitzgruppen und nicht zuletzt ein Zelt 
ermöglichen auch an der frischen Luft 
zu feiern. Neben Ihrer Feierlichkeit bie-
ten wir Ihnen auch vor Ort Übernach-
tungsmöglichkeiten an.

Für Firmenanlässe haben wir auch unse-
ren Tages- und Konferenzraum mit Zu-
gang zur Dachterasse.



Büfett 1

 » Provenzalische Tomatensuppe
 »  Mit Backobst gefüllter pommerscher Nackenbraten  
an Apfelrotkohl

 » �In�Eihülle�gebratenes�Dorschfilet�auf�frischem�bunten� 
Gemüse der Saison

 » Hähnchenstreifen in Rahmgemüse
 » Semmelknödel, Röstitaler, Reis

 » Serranoschinken und Chorizo an Oliven und Melone 
 » Hackfleischbällchen�und�Chicken�Haxen�an�gefüllten�Eiern
 » Bunte Käseauswahl an Weintrauben und Salzgebäck
 » Tomate-Mozzarella an frischem Basilikum und altem Balsamico
 » Kalt geräucherter Lachs an Meerrettichschaum
 » Brot- und Brötchenauswahl, Butter
 » Beerengrütze mit Vanillesauce
 » Frischer Obstsalat

Preis pro Person 30,00 €

Büfettvorschläge



Büfettvorschläge

Büfett 2

 » Karotten-Ingwersuppe
 » Schweinefilet�in�Pilzrahm�
 »  Gebackenes Lachsstück unter der Kartoffelhaube  
auf Rahmwirsing

 » Hähnchenbrust gebraten an Gemüse der Saison
 » Thymiankartoffeln, Rucolagnocchis, Kartoffelgratin  

 » Grappa-Lachs mit Whisky-Senfmayonnaise
 » Garnelensalat “Toskana”
 » Serranoschinken und Chorizo mit Oliven und Melone
 » Roastbeef rosa an Meerrettichschaum
 » Rohmilchkäse mit Salzgebäck
 » Gegrilltes mediterranes Gemüse mit Balsamico und Parmesan
 » Ölrauke mit Kirschtomaten und Ziegenfrischkäse
 » Brot- und Brötchenauswahl, Butter
 » Mousse au Chocolat
 » Mascarponecreme
 » Obstsalat

Preis pro Person 35,00 €



Büfettvorschläge

Büfett 3

 » Ochsenschwanzsuppe 
 » Kalbsbraten mit Waldpilzsauce
 » Entenbraten mit Orangensauce
 » Lachsfilet�auf�Wirsing-Karottengemüse
 » Rotkohl und Rosenkohl
 » Semmelknödel und Kroketten

 » Käseauswahl an Trauben
 » Serranoschinken an Feigen-Blauschimmelkäse 
 » Kabanossi an Chili-Paprikabett
 » Mediterranes Gemüse mit gehobeltem Parmesan 
 » Variation von Räucher- und Gravedlachs
 » Scampi an Orangen-Mangokompott
 » Pfefferlappen und Bismarckhering
 » Brot- und Brötchenauswahl, Butter
 » Obstsalat
 » Mousse�au�Chocolat�an�Orangenfilet
 » Mascarponecreme mit Himbeersauce

  

Preis pro Person 40,00 €


